Wit Genuss durch den Herbs+

Kaum fallen die ersten Blatter,
sind herzhafte Wildgerichte gefragt.

Wild hat im Herbst seinen groBen Auftritt und im Zusammenspiel mit den
klassischen Beilagen, Gewtirzen und Krdutern entstehen
farbenprachtige Geschmacksexplosionen,
die einzigartig sind.

Freuen Sie sich auf Wilde Leckereien.

o schmackige Suppen!

cremig, herbstlich aromatisch

Kurbiscremesuppe vom Hokkaidokiirbis

verfeinert mit gerdsteten Kiirbiskernen & Kiirbiskerndl
EURO 4,80

hausgemacht & herzhaft

aditionelle Rindssupp 'n mit:

aten EURO 3,90
hstrudel EURO 4,50
odel EURO 4,50

Informationen tber i lergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen-kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage vor Ort bei
unserem geschulten Personal in der Kliche oder im Service.



H erbsttag

Dies ist ein Herbsttag,
wie ich keinen sahl

Die Luft ist still, als
atmet man kaum;

Und denvoch fallen raschelnd,
fern und vah,

die schovwsten Friichte
ab von jedem Baum,

O stort sie vicht, die Feier
der Natur!

Dies ist die Lese,
die sie selber halt:

Dewn, heute 85t sich vou
den Zwelgen nar,

was vor dem wilden
Strahl der Sownen fall+,

Christian Friedrich Hebbel



- Kulinarischer Herbst!
deftig, edel, wild, zart & aromatisch!

feiner 12614 bra—l' ev

servieren wir mit Kroketten, Rotkraut & Rotweinsauce
EURO 19,50

eart geschmortes WI ldragout

P~ 4
kombinieren wir mit Knodel & Rotkraut
EURO 17,00

edler W“&ISGV\WCWMY‘&‘(‘ en

im Basilikumsaftl, begleitet von Spatzle &

warmen Speckkrautsalat
EURO 19,50

herbstliches
Rehschnitzel in Kiirbiskruste

trifft Petersilienkartoffel & Wildpreiselbeermarmelade
EURO 17,50

Wildburaer

fir Feinschimecker mit Jagdinstinkt

(Wildpatty180g/Salat/Tomaten/Zwiebel/Blaukraut/Kase/
Knoblauchmayo/Burgerbrot/Speckscheibe)
dazu reichen wir Pommes frites & Jager-Chili-Sauce
EURO 16,50

erbstpfand

aromatisch & vegetarisch

herbstlich gefillte Nudeltaschen
kombiniert mit Kiirbisragout vom Hokkaidokiirbis & Parmesan
EURO 13,90

siifes Finale

flanmige Topfenknsdel (2 stick)

in feiner Z|mtbroselhulle, auf Beerenragout mit Vanilleeis
EURO 7,50




unsere V\/irv"shmsk/assikér mit Charakter!

Wievwer Schvitzel

im Butterschmalz gebacken,
servieren wir mit Petersilienkartoffel, Preiselbeermarmelade &
bunt gemischten Salatteller

wahlwelse
vom Schwein EURO 14,50
von der Pute EURO 14,90

COY'O'OVI bl@M (von der Pute)

im Butterschmalz gebacken,

servieren wir mit Pommes frites Preiselbeermarmelade &
bunt gemischten Salatteller

EURO 15,90

Blerkutscheraulasch

(groBes Gulasch mit Spiegele’i, Wiirstel, Essiggurkerl)
begleitet von Petersilienkartoffel
EURO 13,90

B |

Fitnessteller

gegrillte Putenstreifen auf bunt gemischten Salaten,
dazu Cocktailsauce, Krauterbutter & Knoblauchstangerl
EURO 13,90

Forellenfilet vowm Grill

kombinieren wir mit Petersilienkartoffel, buntem Gemiise,
Krauterbutter & bunt gemischten Salatteller
EURO 18,50

Spinatknédel
mit Schafskasetilliung

auf brauner Butter mit Parmesanspane &
bunt gemischten Salatteller
EURO 13,50

P |




_Fﬁ/" die Kleinsten! (nur fiir Kinder bis 10 Jahre)
Lumuckl”

Wiener Schnitzel (von der Pute) mit Pommes & Uberraschung
EURO 8,50

Micky Mans”

1 Stiick Grillwiirstel dazu Pommes & Uberraschung
EURO 6,50

?ﬁmb&ﬁf&“&r zum Mitnaschen mit Mama und Papa
EURO 0,00

5&1’/55 (arile aus der Kichel!

Eispalatschinke

mit Vanilleeis, Schokosauce, Sahne & Friichte
EURO 6,50

Palatschinke

geflllt mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade
pro Stuck EURO 3,50

warmes Schokokiichleiv

mit cremigem Vanilleeis, Schokosauce, Sahne & Eiswaffel
EURO 5,50
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