
W  illkommen im   B  raugasthof   W  urmhöringer  

Mit jedem Schluck a Stück Innviertel.

Hier bei uns im Braugasthof trifft Hopfenaroma auf 
Wirtshausherz:

regionale Spezialitäten, frisch gezapftes Bier
und a Küche, die nach Handwerk & Heimat schmeckt.

Wir kochen ehrlich, gschmackig & ohne 
Schnickschnack,
so wie’s bei uns dahoam immer war.

Und dort, wo der Duft vom Bratl aufsteigt
und die Krügerl frisch schäumen,

kimmt ma z’samm: zum Red’n, Lacha & einfach guad Essen.

Innviertler Wirtshauskultur.
Mit Liab, mit Tradition — und mit jedem Krügerl 

a bisserl Geschichte.

Mahlzeit & Prost! 
herzlichst, Familie Wurmhöringer & das Team vom Braugasthof



„Genießen heißt: Zeit nehmen,  

Platz nehmen & einfach wohlfühlen.“

g´schmackige Suppen!

hausgemacht & herzhaft

traditionelle Rindssupp´n mit:

                     Frittaten EURO 3,90

                     Leberknödel EURO 4,50

cremig, knoflig, unwiderstehlich

Knoblauchcremesuppe 
mit Obershaube & Brotcroutons

EURO 4,80

Vielleicht         einen         kleinen         Salatteller         dazu?      

bunt gemischter Salatteller EURO 5,50

Blattsalatteller EURO 4,00

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage vor Ort bei 

unserem geschulten Personal in der Küche oder im Service.



Tradition trifft Genuss!
Bodenständig, regional, g’schmackig, warm & mit Herz gekocht.

Alt Wiener Rostbraten 
in Zwiebelsauce, begleitet von Serviettenknödel, 

Speckbohnen & knuspriger Röstzwiebel
EURO 19,-

Blunzengröstel     im Pfandl serviert

kombinieren wir mit Spiegelei & Sauerkraut
EURO 12,50

Käsespätzle-Pfandl
mit Zwiebel & Bergkäse verfeinert

dazu servieren wir einen bunt gemischten Salatteller
EURO 13,50

Crispy Chicken Burger
(Putenbrust in Cornflakespanade, mit Salat, Käse, 

Zwiebel, Tomate & Cocktailsauce)
mit Potatoe Wedges & Sweet Chilisauce

EURO 16,90

Grillteller
(Rind, Schwein, Pute, Würstel)

servieren wir mit Gemüse, Pommes frites, Kräuterbutter & Grillsauce
EURO 18,50



unsere Wirtshausklassiker, mit Charakter!  

Wiener         Schnitzel      
im Butterschmalz gebacken,
servieren wir mit Petersilienkartoffel, Preiselbeermarmelade & 
bunt gemischten Salatteller

wahlweise
vom Schwein EURO 14,90
von der Pute  EURO 15,90

Cordon     bleu   
im Butterschmalz gebacken,
servieren wir mit Pommes frites Preiselbeermarmelade & 
bunt gemischten Salatteller

wahlweise
vom Schwein EURO 16,90
von der Pute  EURO 17,90

Bierkutschergulasch  
(großes Gulasch mit Spiegelei, Würstel, Essiggurkerl)
begleitet von Petersilienkartoffel
EURO 13,90

Fitnessteller  
gegrillte Putenstreifen auf bunt gemischten Salaten, 
dazu Cocktailsauce, Kräuterbutter & Knoblauchstangerl
 EURO 13,90

Forellenfilet         vom         Grill      
kombinieren wir mit Petersilienkartoffel, buntem Gemüse, Kräuterbutter & 
bunt gemischten Salatteller
EURO 19,00

vegetarisches Knödel-Trio  
servieren wir mit leichter Käsesauce & 
bunt gemischten Salatteller
EURO 13,50



F  ür     die     Kleinsten!   (nur für Kinder bis 10 Jahre)

„Pumuckl“  
Wiener Schnitzel (von der Pute) mit Pommes & 
Überraschung 
EURO 9,00

„Micky         Maus“      
1 Stück Grillwürstel dazu Pommes & 
Überraschung 
EURO 6,50

Räuberteller zum Mitnaschen mit Mama und Papa 

EURO 0,00

S  üße Grüße aus     der   Küche!   

Eispalatschinke  
mit Vanilleeis, Schokosauce, Sahne & 
Früchte 
EURO 6,50

Palatschinke  
gefüllt mit Marillen- oder 
Preiselbeermarmelade pro Stück 
EURO 3,50

warmes         Schokoküchlein      
mit cremigem Vanilleeis, Schokosauce, Sahne & 
Eiswaffel 
EURO 5,50



Cordon bleu Wochen!
Unsere Cordon Bleu – knusprig gebacken & herzhaft gefüllt

Cordon „Brauhaus“
(vom Schwein)

kräftig im Geschmack, echt im Charakter
gefüllt mit Speck, Zwiebel & Bierkäse, dazu Petersilienkartoffel, 

Preiselbeermarmelade & bunt gemischten Salatteller
EURO 18,-

Cordon „Italy“ 
(vom Schwein)

ein Stück Bella Italia im knusprigen Mantel
gefüllt mit Schinken, Mozzarella, Tomaten & Basilikumpesto, 

dazu Pommes frites, Preiselbeermarmelade & bunt gemischten Salatteller
EURO 18,-

Cordon „Kräutergenuss“ 
(von der Pute)

„Kräuterfrisch. Herzhaft. Einfach unwiderstehlich.“
gefüllt mit Kräuterfrischkäse & Schinken, in Cornflakespanier gebacken, 

dazu Pommes frites, 
Preiselbeermarmelade & Salatteller

EURO 18,-

Cordon „Steirer Art“ 
(vom Schwein)

„Herzhaft gefüllt, mit kernigem Charakter.“
gefüllt mit Kürbiskern-Kräutergervais & Schinken, 

in Kürbiskernpanier gebacken, 
dazu Petersilienkartoffel, Preiselbeermarmelade & 

bunt gemischten Salatteller
EURO 18,-
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